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El mercado del vino se ha
expandido en las edades de
los consumidores, ahora
guien se interesa por el vino
y hace un esfuerzo por
comprar y comparar son
aquellos que forman parte de
la generacion que domina las
redes  sociales como
Facebook y Twitter.

éPor qué es importante
estar presente en las redes
sociales?

Uno de nuestros valores cardinales en La Cave es crear vinculos de confianza entre los
consumidores y el vino. Queremos ser orientadores y poder garantizar la calidad del
vino de manera que se pueda disfrutar su maximo potencial.

Este ultimo afio trabajamos para crear una comunidad en internet que no tenga miedo a

preguntar o a cuestionar acerca del vino.

Estas herramientas nos han permitido conocer mas acerca de los consumidores y poder

responder a ciertas necesidades e inquietudes.

Es un placer el poder transmitir nuestras experiencias para que ustedes puedan seguir

compartiéndolo con las personas que

buscan saber del vino, pero sobre todo que Ewitters 5

buscan orientarse por este tema tan
apasionante.

b

Actualmente contamos con 4 espacios
importantes en internet donde estamos
presentes.
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LA CAVE CLUB DEL VINO
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ESPUMOSO_FICHA TECNICA No.452 )
MVSA DE VALLFORMOSA BRUT COSSE/FHA DICIEMBRE 2011

CERTIFICADOPOR:
CALIFICACION
FACTORDE GUSTO
DENOMINACION

REGION

TIPODE UVA
EXTENSION DEL VINEDO
PRODUCTOR
PRODUCCION
FERMENTACION

Club de ViNo

TIEMPO DEAFINAMIENTO
TIPODEBARRICA
GRADOALCOHOLICO

CUERPO
TEMPERATURAPARABEBERLO
OXIGENACION

TIEMPO DE GUARDA
ALAVISTA

ALOLFATO

- AL PALADAR

COMENTARIO GENERAL

PLATILLOS

NO

17.4 MUY BUENO (ALTAMENTERECOMENDABLE)
90%

CAVA

ALTOPENEDES,ESPANA

MACABEO, XAREL-LOY PARELLADA

200HA.

MASIAVALLAFORMOSAS.L.U.

40,000 CAJASDEOQLT.

1ATANQUES DEACEROINOXIDABLEATEMPERATURACONTROLADADE 16°Y 2AENBOTELLAMETODO
TRADICIONAL

CRIANZAMEDIADE 12MESESENBOTELLA

ACEROINOXIDABLE

11.5%ALCVOL

MEDIO

5A6°CELSIUS

SERVICIOINMEDIATO

IDEALPARABEBERSEAHORAYANTES 2016
COLORPAJIZOCLAROCONMATICESVERDOSOS Y DESTELLOSBRILLANTESENBURBUJAPEQUENA
Y ABUNADANTE FORMANDO CASCADAINVERTIDAY CORONAUNIFORME

@ Vallformosa ... ..

PROVOCATIVOSAROMAS FRUTALES QUERECUERDANALAMANZANAY CHABACANOENFRESCOS
MATICES SUAVEMENTE HERBACEOS CONAMABLESRECUERDOSALEVADURASY TOSTADOS.

ARMONIOSOYAPETITOSOENBOCA,CONUNALIGERAPUNTADEFRESCA ACIDEZ, DEAGRADABLE
YPROLONGADORETROGUSTOFRUTAL CONFIRMANDO SUPROMESAOLFATIVA.

UNADELASMAS GRANDES EMPRESAS PRODUCTORAS DE CAVADE CALIDADENEL PENEDES.

MAGNIFICOCOMOAPERITIVOY GRAN COMPANERO PARALAMAYORIADE PLATILLOS, ENCOMIDA
MEXICANACONLIGEROPICOR,REFRESCAY LIMPIAAGRADABLEMENTE EL PALADAR.

LA CAVE CLUB DEL VINO
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FICHA TECNICA No 453
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CERTIFICADOPOR:
CALIFICACION
FACTORDE GUSTO
DENOMINACION

REGION

TIPODE UVA
EXTENSION DEL VINEDO
PRODUCTOR
PRODUCCION
FERMENTACION

TIEMPO DEAFINAMIENTO
TIPODEBARRICA
GRADOALCOHOLICO
CUERPO
TEMPERATURAPARABEBERLO
OXIGENACION
TIEMPO DE GUARDA
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COMENTARIO GENERAL

ALOLFATO

AL PALADAR

1,
4
TEx),

PLATILLOS

ACADEMIAMEXICANADELVINO,A.C. )
18.00 EXCELENTE (ALTAMENTERECOMENDABLE)

92 %

DENOMINACIONDE ORIGENVALDEPENAS

CIUDAD REAL, CASTILLA, ESPANA

100% TEMPRANILLO

130 HA.

BODEGASARUSPIDE

35000BOTELLAS.

ATEMPERATURA CONTROLADA DE 26°C DURANTE 12DIAS
6MESES

BARRICADE ROBLE FRANCESRADOUXBLEND
14%ALC.VOL.

ROBUSTO

DE 14 A16 GRADOS C°
5MINUTOSENCOPAO40ENBOTELLA
IDEALBEBERSEAHORAY MEJORANTESDEL 2013

6 ArlUspide

CAUTIVANTE EINTENSO COLORROJORUBICONRIBETE VIOLETAQUE NOS INDICASU JUVENTUD

DISCRETAY SUAVE NARIZQUENOS EVOCAUNAGRANDIVERSIDAD DEFRUTOS DEBAYASNEGRAS
Y ROJAS ACOMPANADAS DE FLORES ROJAS SOBRE UN LIGERO FONDO DE MADERAS FINAS.

DEATAQUEENVOLVENTEY PLACENTERODESDOBLANDOELEGANTEMENTEAUNMAS AROMAS QUE
ENLANARIZMOSTRANDO UN SUAVEPASOPORBOCAY PROLONGADO FINAL FRUTAL

BODEGAQUE SEHAESMERADOEN TRABAJAR CONMETODOS MODERNOS DE VINIFICACIONCOMO
LACRIO-MACERACION Y LATERMOVINIFICACION.

MARIDA INIGUALABLEMENTE CON CARNES ROJASMAGRAS CON CONDIMENTOSDELIGEROS A
MEDIOSALIGUALQUE CONQUESOS CURADOS
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CARIA DEL MES

Laculminacionde unafio mas ha llegado nuevamente, siempre aprovechamos la ocasion para hacer
un pequeno recuento de logros y la gran riqueza adquirida por el conocimiento, las multiples
experiencias y lamaravillosa oportunidad de seguir disfrutando de los enormes placeres que lavida
nos ofrece.

Estimado socio:

Estoy seguro que habran probado unainmensa cantidad de vinos desde los no muy placenteros hasta
los mas cautivantes. Les tengo muy buenas noticias para lo que nos espera el 2012. La gran
produccion que se obtuvo este afio 2011 enlas cosechas en Espafiay en varias regiones francesas
eitalianas, permitira un exceso de vino que ofrecer al mercado que lo mas probable es que los precios
bajeny se puedan disfrutar de muy buena calidad. Sin embargo, entendiendo que a los productores
no es algo conveniente, que a sus marcas por las que han trabajado tantos afios para posicionarlas
enlos diferentes mercados nacionales e internacionales, el que ahoraresulta que estan mas baratos,
danarian su prestigio y por consecuencia podria desplomarse suimagen.

Es por ello, que muy probablemente, encontraremos una gran cantidad de marcas nuevas y
desconocidas, pero que en realidad son de vinos obtenidos por esos mismos productores de gran
calidad. Enmascararan sus excesos de buenos vinos con etiquetas nuevas.

Si durante 2011 tuvimos una gran cantidad de visitas de misiones comerciales, procedentes de
muchos paises ofertando vino y otros productos, para el proximo afio, sera mucho mayor la
oportunidad de gozar de buenos vinos.

Los invito estar al pendiente y participar con mayor entusiasmo en las Cata Técnicas del Club.

La gran ocasion de esta época, nos invita a desearles pasen magnificas fiestas decembrinas en
compania de todos sus seres queridos.

La Cave Clubdel Vino

N7

AN

Dpecio

SELECCION DEL MES

DICIEMBRE 2011

CAVA MVSA DE VALLFORMOSA BRUT ESPUMOSO ESPANOL $ 280.00
AGORA ROBLE 2006 TINTO ESSPANOL $ 290.00
NOVIEMBRE 2011

OYIKIL TORRONTES 2010 BLANCO ARGENTINO $ 200.00
OYIKIL VUELO MALBEC-SYRAH 2010 TINTO ARGENTINO $ 270.00
OCTUBRE 2011

VALDEMAR GAIII\]ACHA 2008 ROSADO ESPANOL $ 245.00
BAJOS LOS PINGUNOS MALBEC 2010 TINTO ARGENTINO $ 200.00
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