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En el marco del V Aniversario de la Escuela de Enologia y
Gastronomia de la Universidad Autonoma de Baja California
(UABC), este lunes 1 de Agosto, se inauguro la semana de
actividades que componen el “XIX Concurso Internacional
Ensenada Tierra del Vino”.La rueda de prensa tenia como
objetivo hablar sobre la relevancia del evento asi como la
importancia del vino nacional, especialmente el de Baja
California, en la difusion de la cultura del vino.

El panel de invitados fue compuesto por el Maestro Abraham
Goémez, Director de la Escuela de Gastronomia y Enologia,
organizadora del concurso. También hablaron la Bidloga
Isabel Morales, coordinadora del concurso, la Dra. Isabel
Mijares, juez internacional y endloga, el Lic. Luis Fernando
Otero, Presidente de la Academia Mexicana del Vinoy el Dr.
Victor Torres Alegre, endlogo, agréonomo y maestro de la
Escuela de Enologia y Gastronomia.

El panel toco temas muy diversos, siendo el de mayor
importancia el inicio del esperado Concurso Internacional de
Vinos que afo con afio realiza la Universidad. También se
hablé de temas referentes a los diversos proyectos que la
UABC esta desarrollando para impulsar el vino y sobre todo
elconsumoYy el conocimiento del vino dentro de nuestro pais
y muy en especial en Baja California y en Ensenada.

“Elvino en Ensenada es un producto nacional y regional que
tiene la mayor produccién en nuestro pais y por lo tanto se
debe de difundir” dijo Abraham Gomez en materia de difusion.
Destacé que el concurso busca crear una vinculacion dentro
del sector productivo en el cual los productores nacionales e
internacionales brinden su mejor vino para que pueda tener
un reconocimiento que les favorezca en el mercado.

Relevante al reconocimiento de los vinos concursantes, el
Lic. Otero hizomencion del orgullo que tiene como presidente
de la Academia Mexicana del Vino de haber realizado un
convenio académico de vinculacion conla UABC que permite
principalmente la certificacion de los vinos ganadores, y
menciona los beneficios de la obtencion de la misma. “El

ENSENADA

consumidor se ha alejado de comprar vino por que
lamentablemente no ha habido alguien que pueda orientarlo.”,
finalizo.

Gracias a esto, el concurso en su edicién 2011, mostro el
nuevo interés de vinicolas mexicanas por ser parte del mismo,
estados como Aguascalientes y Chihuahua aportaron con
algunas etiquetas a pesar de no haber participado el afo
anterior. De igual manera se registré un aumento del 38% en
el nimero de vinos a concursar con respecto al 2010,
ingresaron algunos paises alalista que no estuvieron presentes
en la edicién pasada, como es el caso de Chipre y Portugal,
algunos otros como lItalia y Espafa cuentan con una gran
participacion alaumentar el niUmero de muestras participantes
en el concurso de este afo. En el caso de nuestro pais
también hay que reconocer el entusiasmo de los productores,
en estaocasion se cuenta con la participacion de etiquetas de
diferentes estados de la Republica, de manera que la
participacion de México aumenta de manera significante
gracias al entusiasmo de los pequenos productores que
buscan cada vez mas el reconocimiento del Vino Mexicano.
Cabe destacar que en el concurso de 2010, 23 de los vinos
ganadores de medalla son producto de vinicolas de Baja
California.

Sin embargo aun existen muchas dificultades, el Dr. Victor
Torres Alegre establecid que el tema de falta de agua en
algunos de los Valles (especialmente el Valle de Guadalupe)
hace que la produccion sea mas costosa y tenga algunas
limitaciones, sin embargo nombré algunos proyectos en
desarrollo para aumentar la disponibilidad del agua. Por otra
parte exalté que Valles como Ojos Negros, Santo Tomas o
San Vicente tienen una produccién en aumento lo que ha
permitido un desarrollo notable en laindustria vitivinicolade la
region.

Finalmente la Dra. Isabel Mijares, comento, “Soy ferviente
admiradora y creyente del vino mexicano, pero lo
verdaderamente importante es que los mexicanos sean los
primeros en creer en él.” De esta manera comienza el “XIX
Concurso Internacional, Ensenada Tierra del Vino” en Baja
California.

06760 DE. Tel. 5574 885

ave.com.mx WW

ademiavino.mx




=

IQGSU"CIC'OS CIG XIX COI"ICUPSO II’I*GPI"IGCiOl'IGI EI"ISGI’IGCIG —EGPPG C|€I Vino 20"

Es un orgullo para la Cave Club del Vino el trabajo que realizan los socios que participan en las Catas Técnicas para
la seleccién de vinos. Es un Honor que dentro del cuadro de vinos ganadores en el XIX Concurso Internacional
Ensenada Tierra del Vino, quedaron practicamente todos los que enviamos para concursar.

Marcados con negrillas se anotan algunos de los ganadores; por ello y para benéfico de todos los socios estamos

repitiendo la seleccion del mes con vinos ganadores.

Medalla de Oro
Nombre del Vino, Bodega, Pais

Anselmann Gewurztraminer Spatlese 2007
Anselmann Weingut, Alemania

La Ronciere, Reserva Merlot 2006
Viiia La Ronciere, Chile

La Croix Belle LeChamp Du Coq 2006
Jacques & Francoise Boye SCEA , Francia
La Ronciere Clasico Chardonnay 2006
Viiia La Ronciere, Chile

Torre de Barreda Tempranillo 2007
Bodegas Barreda, Espaiia

Quara

Felix Lavaque, Argentina

Rosado XA (Rosé Grenache)

Casa Pedro Domecq, México

Schataz

Bodega F. Schatz, Espafia

Cierzo Reserva

Bodegas de Santo Tomas México
Madiran Le Fruit

Famille La Place, Francia

Mazzaro, 2007

Colli de La Murgia, Italia

Antitesis

Endemico S de RL de CV, México y mas 25 vinos

Medalla de Plata
Nombre del Vino, Bodega, Pais

La Ronciere, Antigua Bodega Cabernet
Sauvignon 2006

Vifia La Ronciere, Chile

La Croix Belle Merlot 2007
Jaques & Francoise Boyer SCEA, Francia
Tap de Perbos Blanc 2006

La Cave Du Marmandais, Francia
Persona

Vinprom Yambol, Bulgaria

Mont Tauch

Caves du Mont Tauch, Francia
Mazets de saint Victor 2010
Vignobles Foncalieu, Francia
Etiqueta L

Vifia de Liceaga, México

Thea,2007

Tremoni SLR, Italia

Chateau de Segure 2008

Caves Du Monttauch, Francia
Quinta Monasterio

Quinta Monasterio, México

Syrah

MD Vinos, México

Novembre

Bodegas Pinesque, México y 25 vinos mas
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LA CAVE CLUB DEL VINO
ANSELMANN Banco,

GEWURZTRAMINER 2007 J

BLANCO FICHA TECNICA No. 444 )
AGOSTO 2011

CALIFICACION

FACTOR DE GUSTO
DENOMINACION

REGION

TIPO DE UVA

EXTENSION DEL VINEDO
PRODUCTOR
PRODUCCION
FERMENTACION

TIEMPO EN AFINAMIENTO
TIPO DE BARRICA
GRADO ALCOHOLICO
CUERPO

TEMPERATURA PARA BEBERLO
OXIGENACION
TIEMPO DE GUARDA
A LA VISTA

AL OLFATO

AL PALADAR

COMENTARIO GENERAL

AN MAKR |

PLATILLOS

19.2 EXCEPCIONAL (ALTAMENTE RECOMENDABLE)
98%

QUALITATSWEIN MIT PRADIKAT SPATLESE

PFALZ (PALATINADO), ALEMANIA
GEWURZTRAMINER

60 HA. W
WEINGUT ANSELMANN ANSE
19 000 BOTELLAS.

EN CUBAS DE ACERO A TEMPERATURA CONTROLADA DE 16C°

REPOSO EN CUBA POR 5 MESES

SIN BARRICA

9% ALC. VOL.

LIGERO

DE 4 A 6 GRADOS C°

NO REQUIERE, SERVICIO INMEDIATO

IDEAL BEBERSE AHORA Y MEJOR ANTES DEL 2020

ATRACTIVO COLOR ORO BRILLANTE CON REFLEJOS VERDOSOS EN EL RIBETE QUE
DENOTAN SU JUVENTUD

EXPLOSIVANARIZ, DE AGRADABLES RECUERDOS DE FRUTOS EXOTICOS COMOEL LITCHE,
LA GUAYABA Y EL KIWI ENTRE OTROS MUCHOS FRUTOS TAMBIEN ACOMPANADOS DE
FLORES BLANCAS Y DULCES NOTAS DE MEMBRILLO Y MIELES.

PRESENTA CON ELEGANCIA UN SUAVE PASO POR BOCA DEBIDO A SU EXCELENTE
BALANCE ENTRE DULZOR Y ACIDEZ, CONFIRMANDO TODOS SUS AGRADABLES AROMAS Y
DEJANDO UNA PROLONGADA PERSISTENCIA FRUTAL

1 r
LMANN

3

VINO MUY REPRESENTATIVO DE LA VARIEDAD DE UVA GEWURZTRAMINER, QUE AL TENER
LA MENCION “SPATLESE” ENCONTRAMOS UN ESTUPENDO DULZOR NATURAL, SIN
AGREGADOS DE AZUCAR EXTERNOS AL DE LA UVA

EXCELENTE VINO DE POSTRE Y TAMBIEN PARA CONTRASTARLO CON QUESOS AZULES

LA CAVE CLUB DEL VINO

FACTOR DE GUSTO
DENOMINACION

REGION

TIPO DE UVA

EXTENSION DEL VINEDO
PRODUCTOR
PRODUCCION
FERMENTACION

TIEMPO EN AFINAMIENTO
TIPO DE BARRICA
GRADO ALCOHOLICO
CUERPO

TEMPERATURA PARA BEBERLO
OXIGENACION
TIEMPO DE GUARDA
A LA VISTA

AL OLFATO

AL PALADAR

COMENTARIO GENERAL

PESAERLON PLATILLOS

()
7,

°

>

C(-)“S,\IJE-E)OH A FICHA TECNICA No. 445 )
LA RONCIERE RESERVA MERLOT e AGOSTO 20T
CALIFICACION] 15.75 MUY BUENO (ALTAMENTE RECOMENDABLE) N

90%

VALLE DE RAPEL

CACHAPOAL Y COLCHAUA, CHILE
MERLOT 100% _
200 HA. WVIFA A RONCIERE
BODEGAS LA RONCIERE GRANERGS - CHILE
20,000 HL.

MACERACION A TEMPERATURA CONTROLADA 28C°

6 MESES

BARRICAS DE ROBLE AMERICANO

13% ALC.VOL.

14 A 16 GRADOS

5 MINUTOS EN COPA O 30 EN BOTELLA

IDEAL TOMAR AHORA'YY MEJOR ANTES DEL 2012

LIMPIDO E INTENSO COLOR RUBi CERRADO CON REFLEJOS

BRILLANTES Y RIBETE MORADO

DELICADA NARIZ FRUTOSA QUE NOS RECUERDA FRUTOS DE BAYAS ROJAS Y NEGRAS
SOBRE UN ESPECIADO FONDO EN DONDE RESALTAN LAS PIMIENTAS

EN BOCA PERMITE DESDOBLAR TODOS SUS AROMAS MEJORANDO NOTABLEMENTE EN
SU ESTRUCTURADO CUERPO MEDIO, UN VINO MUY FRESCO DE UN ATAQUE MUY AMBLE
Y LIGERO

BODEGA GANADORA DE INUMERABLES PREMIOS ANIVEL MUNDIAL, LA CUAL MANEJA MAS
DE 25 ETIQUETAS EN VARIOS RANGOS DE PRECIOS.

GRAN COMPANERO DE PLATILLOS NO MUY GRASOS DE CONDIMENTOS MEDIOS, CARNES
ROJAS MAGRAS AL IGUAL QUE PLATILLOS DE PICOR SUAVE
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CARIA DEL MES

Cual sera de ahora en adelante el rumbo que tomen las tacticas de mercadotecnia para impulsar las ventas
de vino. No cabe duda que se apoyaran en las técnicas modernas para la obtencién de vino sea éste de
calidad o no, eso es definitivo, pero lo que es un hecho, es que una gran mayoria de productores se han
refugiado en los que llaman vinos de alta gama.

Estimado socio:

Parece ser, que tiene el mismo costo y esfuerzo el vender un vino comun que uno del rango de alta gama,
con la diferencia que la rentabilidad financiera es mas atractiva en los precios altos, es por ello que se ha
puesto de moda el embotellado de botellas de mucho peso y con grabados en el mismo vidrio para de
alguna manera justificar al consumidor que es un vino caro.

Vale la pena voltear la mirada un poco hacia los vinos tradicionalmente dificiles de obtener por su demanda
internacional y gran prestigio obtenido a través de varios siglos de elaboracién como son los franceses de
gran abolengo. Las botellas y sus etiquetas posiblemente no han cambiado mayormente en los ultimos 100
afios y sin embargo conservan su imagen, calidad y altisimo precio. ;Qué es entonces lo que como
consumidores es importante para nosotros?

Lamentablemente no tenemos la respuesta adecuada, hemos quedado expuestos de una manera u otra
a los caprichos del mercado y la intencion de los productores.

Sin embargo, si conformamos un grupo comun con informacién que enriquezca a todos, podremos tomar
mejores decisiones de compra; es asi que, la participacion de vinos en los diferentes concursos
internacionales de acuerdo al mercado que pretenden introducir sus marcas, pueden ser mas orientadores
que las guia de vinos que de alguna manera pueden tener una intencion comercial.

Un concurso de vinos internacional, es muy semejante a la Cata Técnica que realiza el Club, y que sirve
como primer proceso para la Certificacion de Vino. Este mes se realizo por XIX ocasién el Concurso
Internacional de Vinos Ensenada Tierra del Vino organizado por la Universidad Autdbnoma de Baja
California en su Escuela de Enologia y Gastronomia, del cual formamos parte y se certificaran todos los
vinos que obtengan un premio por su calidad y estara a cargo de la Academia Mexicana del Vino, A.C.,
determinar el porcentaje de posibilidades de gusto de acuerdo al paladar mexicano.

Como conclusién, un concurso es mas orientador que una guia, y mucho mas que las recomendaciones
que aparecen en las revistas que no revelan el criterio y fundamentos de su recomendacion.

En México, necesitamos mas catadores, participa con el Club y logra ser un catador.

Salud!!!

Luis Fernando OTERO

N
Ve
SELECCION DEL MES Drecio
AGOSTO 2011
ANSELMANN GEWURZTRAMINER SPATLESE 2007 BLANCO ALEMAN $ 401.00
LA RONCIERE RESERVA MERLOT 2006 TINTO CHILENO $ 242.00
SELECCION ESPECIAL JULIO 2011
LA CROIX BELLE CHARDONNAY 2007 BLANCO FRANCES $ 327.00
LA CROIX BELLE MERLOT 2007 TINTO FRANCES $ 362.00
LA CROIX BELLE LE CHAMP DU COQ 2006 TINTO FRANCES $ 416.00
| LA CROIX BELLE CARINGOLE 2007 TINTO FRANCES $ 327.00
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