N

POSIBILIDAD DE QUE GUSTE
DENOMINACION

REGION

TIPO DE UVA

EXTENSION DEL VINEDO
PRODUCTOR

PRODUCCION

FERMENTACION

TIEMPO EN BARRICA

TIPO DE BARRICA

GRADO ALCOHOLICO

CUERPO

TEMPERATURA PARA BEBERLO
OXIGENACION
TIEMPO DE GUARDA

A LAVISTA

AL OLFATO

AL PALADAR

COMENTARIO GENERAL

PLATILLOS

SENSATIONS CABERNET TINTO | FICHATECNICA No. 341 |
COSECHA MAYO 2007
SAUVIGNON o J
;12 CALIFICACION | 17.40 EXCELENTE (ALTAMENTE RECOMENDABLE)

95%

VIN DE PAYS D'OC

LANGUEDOC, FRANCIA

100% CABERNET SAUVIGNON

S/l

LA CAVE

S/l

CUBA DE ACERO INOXIDABLE A TEMPERATURA CONTROLADA
REPOSO Y AFINAMIENTO POR 6 MESES

CUBA DE FERMENTACION

12.5 % ALC. VOL.

MEDIO

14°-16° C

5 MINUTOS EN COPA O 40 MINUTOS EN BOTELLA
IDEAL BEBERSE AHORA'Y ANTES DE 2012

INTENSO COLOR PURPUREO MUY CERRADO, LIMPIDO CON
MATICES VIOLACEOS EN EL RIBETE QUE EXPRESAN SU JUVENTUD

DELICADO Y ELEGANTE CUERPO COMPLEJO FRUTAL
DESTACANDO FRUTOS ROJOS JOVENES Y DE CASCARA NEGRA
SOBRE LIGERAS NOTAS A ESPECIAS DE PROLONGADA
PERMANENCIA

FRANCO Y ENVOLVENTE REMARCANDO UN MAYOR SABOR Y UNA
FRESCA SENSACION A UVA, DE CUERPO MEDIO MUY
PLACENTERO Y AMABLE EN TANINOS, COMPLETO CON UN FINAL
FRUTAL EN EL RETROGUSTO

LA CAVE CON SU FILIAL EN FRANCIA VINIFICA Y ENVASA
DIRECTAMENTE EN EL VINEDO PARA OBTENR EL MAXIMO DE LA
FRUTA EVITANDO LOS RIESGOSOS TRASLADOS Y ESPERAS DE
VENDIMIA QUE PUEDEN AFECTAR AL FRUTO. SU GRAN CALIDAD
LO LLEVO A OBTENER MEDALLA DE ORO EN 2006 EN EL CON-
CURSO DE LA FERIA DE EXPOSICIONES EN BRIGNOLES, FRANCIA.
GRAN COMPANERO DE PLATILLOS ENRIQUECIDOS CON
CONDIMENTOS MEDIOS Y EN COMIDAMEXICANA CON PICOR MUY
SUAVE, CARNES ROJAS Y BLANCAS Y POSTRES DE QUESOS. )

Evaluacién Calidad Tel.

17-20 Excepcional
(Altamente Recomendable)
13-16 Bueno a Muy Bueno
11-12 Bueno (recomendable)
09-10 Aceptable

07-08 Regular

06-00 Abajo del Promedio

Tuxpan N° 84 Col. Roma Sur México, D.F. C.P. 06760
5574 8855 8995 1399
e-mail lacave@mexico.com www.lacave.com.mx

Seleccién del Club del Vino, S.A. de C.V.

01(800) 343 6000 Fax 55749847

Porcentaje de Gusto

80%  De posibilidad que le Guste

90%  De Posibilidad que le Guste

95%  De posibilidad que le Guste




